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PRODUTO: SERVIZOS ESPECIALIZADOS DE LABORATORIO \

DESCRICION:

Provision de servizos de Laboratorio especializados para instalacidns acuicolas, cetareas,
cocedoiros, conserveiras, prantas de elaborados, de conxelados, moluscos, crustaceos e
cefaldpodos etc. Servizo destinado a empresas, asociacidéns, institucions ou particulares.
Seguimento dos sistemas de tratamento e desinfeccion da auga doce ou salgada, a calidade
sanitaria dos animais, materias primas e produto final. Inclie a realizacion de visitas
periodicas por técnicos cualificados, toma de mostras e andlise de pardmetros fisico-quimicos e
microbioldxicos da auga de cultivo, da auga empregada nos distintos procesos de producion asi
como das augas de verquido. Asesoramento técnico sobre sistemas de desinfeccién, manexo,
desefio de procesos, tratamento e xestion de residuos, con indicacion das solucidns mais
apropiadas en cada caso.

CARACTERISTICAS:

Analise fisico-quimico da auga: Temperatura, osixeno disolto, salinidade, pH, condutividade, cloro
total, cloro libre, amonio total, fosfatos, cobre, nitritos e nitratos, etc.

Analise bacteriol6xico da auga: Coliformes totais, Coliformes fecais, Escherichia coli, Salmonella spp.,
Listeria monocytogenes, etc.

Analise bacterioléxico en vianda de Moluscos, Crustaceos, Cefalopodos e elaborados:
Aerobios mesodfilos, Coliformes totais, Escherichia coli, Salmonella spp., Determinacion e investigacion de
Listeria monocytogenes, reconto de Listeria monocytogenes, reconto de enterobacterias, reconto de
Staphylococcus aureus e Clostridium sulfito reductores, etc.

Analise bacteriol6éxico en produtos conxelados ou tratados térmicamente: Coliformes totais,
Escherichia coli, Salmonella spp. Determinacion e investigacion de L. monocytogenes, reconto de Listeria
monocytogenes, reconto de enterobacterias, aerobios mesofilos e Staphylococcus aureus, etc.

Andlise bacterioloxico de produtos frescos: Aerobios mesoéfilos, reconto de enterobacterias,
investigacién de Salmonella e Shigella, investigacion e reconto de Staphylococcus aureus, etc.

Andlise de produto final: Caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor, textura), investigacién de
patoxenos, mellora de rendemento, pigmentacion, extension de vida de produto, etc.

10% DE DESCONTO SOBRE PREZO HABITUAL

DATA E VALIDEZ DA OFERTA: 17 de Febreiro de 2020/ 30 dias

OBSERVACIONS:

Laboratorio acreditado pola Conselleria de Sanidade, Xunta de Galicia ref. SA680A 2002/19-0.
Certificacion ISO 9001:2015 N° CA-1.092.

Periodicidade dos anadlises: mensual. Ensaios analiticos realizados mediante métodos normalizados
(normas ISO, Standard Methods, AOAC, AFNOR, etc.).

Para maior informacién, realizaciéon de outros analises especificos e obtencién de presupostos
personalizado consulte co noso Laboratorio en |aboratorio@acuinuga.com
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