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PRODUTO 

FFAARRIIÑÑAA  DDEE  AALLGGAASS  MMIICCRROONNIIZZAADDAA  

DESCRICIÓN 

Fariña procedente do refinado de macroalgas mariñas dos xéneros Ulva spp., 
Gracillaria spp. e Chondrus spp. Excelente fonte de proteína vexetal con orixe 
100% vexetal mariño, pigmentos e macro e microminerais (Ca, S, Mg, Fe, Zn, Mn). 
Producida baixo estrito control de calidade e con mínimos níveis de impureza 
grazas ao proceso de lavado e secado ao que é sometida a materia prima.  

CARACTERÍSTICAS 

 
PRESENTACIÓN 

Fariña micronizada verde oscuro/marrón en sacos opacos de pp de 25 Kg sobre 
europallet. 

PREZO ORIENTATIVO 

Prezo variable según volume de compra e condicións de pago. Para máis 
información consulte coa nosa Oficina Comercial en ventas@acuinuga.com. 

DISPOÑIBILIDADE 

Prazo de entrega: 7 días laborais dende a data de pedido. 

OBSERVACIÓNS 

Utilícese preferentemente antes de 2 anos a partires da data de envasado. 
Condicións ideais de almacenamento: non sobrepasar os 18 ºC. Non expoñer á luz 
solar directa. Manter en lugar seco. 

Humidade Proteína 
Bruta 

Fibra 
Bruta 

Graxa 
Bruta 

Cinzas Na Prolina Calcio Ferro 

7% 32% 41% 1% <8 % <0,5% 11,2% 2% 850 ppm 

Parámetros nutricionais (Materia seca) 
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