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PRODUCTO

MEJILLON (Mytilus galloprovincialis) DE LAS RiAs GALLEGAS IQF

CGN
FICHA TECNICA NUMERO/ULTIMA REVISION: 117/290825
CERTIFICACION ISO 9001:2015 N° CA -1.092. LABORATORIO AUTORIZADO N° 046/GA/SA680A =

DESCRIPCION

Vianda de mejillon obtenida mediante coccion con vapor vy posterior
ultracongelacién, presentada a granel en bolsa plastica y caja de cartéon de 6 kg.
Tratamiento del agua mediante electrocavitacién en linea de proceso, asegurando
la mejor calidad organoléptica e higiénico-sanitaria, y congelacion IQF mediante
tunel de lecho fluido y congelacién con COo.

CARACTERISTICAS |
Piezas Kg L(80-110) M(120-200) S(200-300)
Coccion Convapory presion
Tipo congelacion Congelacion IQF con CO,
Glaseo protector 10% (£ 1)
Roto <5%
Biso exterior <20%

OTROS EMPAQUES |

Para la aclaracion de cualquier duda o consulta que estime pertinente, contacte con
nuestra Oficina Comercial en ventas@acuinuga.com.

OBSERVACIONES |

Plazo de entrega: 7 dias laborables desde fecha de pedido. Precio FOB en origen.
Pedido minimo 1 pallet. Para mayor informacion, contacte con nuestra Oficina
Comercial en ventas@acuinuga.com.
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