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FICHA TÉCNICA NÚMERO/ ÚLTIMA REVISIÓN: 110/ 150518 

CERTIFICACIÓN ISO  9001:2015 Nº CA 1.092. LABORATORIO AUTORIZADO Nº 046/ GA/ SA680A 

PRODUCTO 

OOSSTTRRAA  RRIIZZAADDAA  ((CCRRAASSSSOOSSTTRREEAA  GGIIGGAASS))  DDEE  CCUULLTTIIVVOO  

DESCRIPCIÓN 

Individuos adultos de ostra rizada (Crassostrea gigas) de excelente calidad, 

procedentes de núcleo de reproductores objeto de un programa de selección 

diseñado para obtener altas tasas de crecimiento y resistencia a enfermedades. 

Producidos en sistema de cultivo semiintensivo en aguas atlánticas tipificadas como 

zona A, libres de Bonamia spp., Marteilia spp. y Perkinsus spp. Purificados en agua 

estéril microfiltrada bajo autorización sanitaria de la Unión Europea.  

DESTINO Y MODO DE EMPLEO 

A pesar de tratarse de un producto refrigerado (4-5 ºC) procedente de zona A, libre 

de las principales enfermedades, como todo molusco para consumo es 

recomendable su depuración mediante cloración u ozonización (24-48 h, T óptima 

12-14 ºC). 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

Ejemplares seleccionados manualmente de 9 a 12 meses de edad. Tiempo 

transcurrido desde la extracción hasta la entrega < 36 h. Número de piezas por kg: 

8 a 12. Peso vivo medio individual: 90-120 g. 

PRESENTACIÓN 

Bolsas de malla de 20 kg en  polipropileno alimentario. 

PRECIO ORIENTATIVO* 

6,25 €/KG  
*los precios no incluyen IVA ni transporte a destino 

OBSERVACIONES 

Plazo de entrega: 7 a 10 días laborables desde fecha de pedido. Para mayor 

información, contacte con nuestra Oficina Comercial en ventas@acuinuga.com. 

 


