FICHA TECNICA NUMERO/ULTIMA REVISION: 494/180518
CERTIFICACION ISO 9001:2015 N° CA-1.092. LABORATORIO AUTORIZADO N° 046/GA/SA680A

PRODUTO

FARINA DE ALGAS

DESCRICION

Farifia procedente do refinado de macroalgas marifias dos xéneros Chondrus spp.,
Gracillaria spp e Ulva spp. Excelente fonte de proteina vexetal con orixe 100%
vexetal marifio, pigmentos e alto contido en macro e microminerais (Ca, S, Mg,
Fe, Zn, Mn). Producida baixo estrito control de calidade e con minimos niveis de
impureza grazas ao proceso de lavado e secado ao que é sometida a materia
prima.

CARACTERISTICAS

Parametros nutricionais (Materia seca

7% 32% | 46% | 1% | <8% | <05%| 112% | 25% | 850ppm

PRESENTACION

Farifia verde oscuro/marron en sacos Big-Bag de 1000 kg sobre europallet.

PREZO ORIENTATIVO

Prezo variable segin volume de compra e condicions de pago. Para mais
informacién consulte coa nosa Oficina Comercial en ventas@acuinuga.com.

DISPONIBILIDADE

Prazo de entrega: 7 dias laborais dende a data de pedido.

OBSERVACIONS

Utilicese preferentemente antes de 1 ano a partires da data de envasado.
Condicidns ideais de almacenamento: non sobrepasar os 18 °C. Non expofier a luz
solar directa. Manter en lugar seco.
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