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PRODUCTO 

CCLLAASSIIFFIICCAADDOORRAASS  DDEE  PPEECCEESS  VVIIVVOOSS  

DESCRIPCIÓN 

Clasificadoras de peces vivos de alta precisión (a partir de 0,5 g). Permiten la clasificación 

de peces vivos de distintas especies del modo más idóneo, sin daños en tegumento o 
escamas, favoreciendo la reducción del canibalismo, la homogeneidad de lotes y el 
crecimiento del cultivo. Diseñadas para ser acopladas a bomba de extracción de peces y 
contador electrónico de peces (Fichas Técnicas Nº 512 y 511). Sus cintas clasificadoras y 
sistema de rodillos, continuamente irrigados por agua, aseguran el paso suave de los peces 
por la máquina. Construidas con materiales de primera calidad, garantizando el buen estado 
de la máquina durante años y un mantenimiento mínimo. Incluyen un sistema especial de 

elevación y aporte de agua. Permiten el posicionamiento correcto de los peces durante el 
transporte a través de la máquina. El sistema de salida permite al operario mantener agua 
en el fondo de la estructura continuamente. Máquinas muy ligeras y fácilmente 

manejables. 
 

Para mayor información y la obtención de un presupuesto pormenorizado, contacte con 
nuestra Oficina Comercial en ventas@acuinuga.com. 

CARACTERÍSTICAS 

Salidas para peces clasificados en ambos lados de la estructura. Capacidad: 1-8 Tm/h. 

Accionadas mediante 2 motores eléctricos de 0,5 a 1 Kw, 1 y 2 velocidades, 220/380 V. 
Idónea para la clasificación de peces a partir de 0,5 g hasta 5 Kg. Flujo de agua de la bomba 
requerido de 100 a 1500 L/min. Canales de selección: de 3 a 5. Peso de la máquina: de 100 
a 420 Kg. Materiales: acero AISI 318L, aluminio resistente a la corrosión y polietileno P40. 

PRECIO ORIENTATIVO* 

A consultar 
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